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IMAGEN REPORTE DE NOVEDADES

NOMBRE DE LA HORARIO FECHAS DIAS VB Gestion
No.DEFICHA | NOMBRE DEL CURSO | MUNICIPIO COMPETENCIA DESDE HASTA INICIA TERMINA [ L[m[m[J]v]s]D AULA No. DE HORAS | Academica
LOSDIASZ, 9, 16V Z35E
PROGRMO TRANSVERSAL DE
CULTURA FISICA EN HORARIO
PREPARAR ALIMENTOS DE DETAM A SAM. LOS DIAS 20 Y
TECNICO EN COCINA ACUERDO CON LA ORDEN ESLELA 21 SE PROGRAMO LA
81634 - MELGAR | e 09:00 1300 110012022 2e092022 | X | X [ X [ x| x GASTRONGMICA 9 RANSVERSA RECHOS
GERENTE ROBERT BONILLA DE PRODUCCIGN Y G"UL" 0 Tu:;v:E;TL LD;DLEEEET“C:"
PROCEDIMIENTG TECNICO e L
27,28 Y 30 SE PROGRAMO LA
TRANSVERSAL DE
COMUNICACIGN ORAL Y
EaCRITA
14:00 20:00 16002022 | aonei2022 | X | X|X[ |x 54
PREPARAR ALIMENTOS DE ESCUELA
2637980 COMIDAS RAPIDAS MELGAR | ACUERDC A LA SOLICITUD GASTRONOMICA
DEL CLIENTE AULA 103
18:00 2100 201002022 | 200912022 x 6
800-1200 | 1400-1800 | 17/00:2022 | 2410012022 X 16
MANIPULAR ALIMENTOS DE SALON
2645780 WANIPLILACION DE IBAGUE ACUERDG CON 06:00 1300 200002022 | 280812022 x| x COMUNAL 3
ALIMENTOS " PROCEDIMIENTO TECNICO Y : " BARRIO
NORMATIVA DE ALIMENTOS KENNEDY
TOTAL HORAS DEL MES| 198
A
Firma del Insirucior: [cedémico:
[ ] Servicio Macional de Aprendizaje SENA
SENA

Regional Tolima
Ceatro de Comercio T Servicios
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FICHA DE CARACTERIZACION DE CURS0 ESPECIAL

NOTA: TODOS LOS CAMPOS CON [*) DEBEN ESTAR CLARAMENTE DILIGENCIADOS.
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Imagen
programacion mes de septiembre

sehia GESTIGN DE FORMACION PROFESIONAL INTEGRAL
7 V PROCEDIMIENTO PLANEACION DEL DESARROLLO CURRICULAR
A FORMATO PROGRAMACION FICHAS TITULADA
Fecha de Elaboracié 310512022
Mes a SEPTIEMBRE
1] inacién del Programa de F i TECNICO EN COCINA
[Madalidad de Ejecucié PRESENCIAL
Codigo del Programa Version 03]
Numero de Ficha 2481634
Cédigo del Proyecto (Sies I Titulada) 2441547
Instructorles) que elabora la planeacion pedagdgica
[Nombres 3 Apellidos) ROBERT JAVIER BONILLA PERALTA
AMBIENTES DE .
ACTI¥IDAD DE DURACION ACTIVIDAD DE e T eI FECHAS DE PROGRAMACION HORARIO SEMANA (Marque con una X los dias a programar)
PROYECTO ( si el COMPETENCIA RESULTADOS DE AJE AJE (HORAS TRSTRUCT SER¥ACIONI
programa es titulada) DIRECTAS]) AMEIENTE ORES INICIO FIN INICIO FIN LUNES  |MARTESMERCOLE| JUEVES | VIERNES|SABADO|
IO mreoouc
SALUDABLES DE ¥IDA GENERAR HABITOS 34LUDABLES DE VIDA JOSE
MEDIANTE LA APLICACION DE MEDIANTE L APLICACION DE ESCUELA DE GASTROMOMIA| MANUEL
PROGRAMAS DE ACTIVIDAD | PROGRAMAS DE ACTIVIDAD FSICA EN LOS " DE MELGAR AULA 103 PEREZ aostznez sstzozz w0 030 ¥
FiSICA EN LOS CONTEXTOS | CONTEXTOS PRODUCTIVOS Y SOCIALES PANTOJA
PEONUCTINOS ¥ SOCILES —
BASE DE REPOSTERIA ¥ PANADERA VIERNES 2
DE COMEDOR SEGUM TECMICAS, 916, 423 SE
ORDER DE PRODUCCIAN ¥ T.RA.EI!A-IA A
PREPARAR ALIMENTOS DE WORMATIVIDAD SANITARLA, 2 ROBERT PARTIR DE
ACUERDO CON LA ORDEN DE | ELABORAR PRODUCTONS DE COCINA a5 ESCUELA DE GASTROMAMIA| WAl % % % % LAS 5.00,
DUCCION ¥ DE ACUERDO CON TECKICAS, DE MELGAR AULA 104 BONILLA FOR LA.
PROCEDIMIENTO TECNICO  RECETAESTANDAR, ORDENES DE TRANSYER
PRODUCCION ¥ NORMATIA SAL DE
SAMITARIA 1L EFECTUAR CULTURA
FROCEDIMIENTOS DE ALESTARIENTO a0z 23M8K2022 0700 1300 Flsin
EJERCER DERECHOS FACTOR DE MOVILIDAD SOCIAL Y
FUNDAMENTALES DEL TRAMSFORMACION VITAL CON
TRABAJO EN EL MARCO DE  RereRenicis 4 LA FEROMENDLOGHS, ESCUELA DEGASTAOMOMIA|  EDNA
LA CONSTITUCION POLITICA ¥ 5 (03 DERECHOS DEMELGARAULATS | AGUIRRE
LOS CONYENIOS FUNDAMENTALES EM EL TRABAJD,
INTERNACIONALES. 03- PRACTICAR LOS DERECHOS [ 200312022 w002z 07:00 1200 ® X
DESARROLLAR PROCESOS DE :Eﬂggﬁflﬂc’ﬂgmﬁggﬁgmm . VIERNES 30
COMUNICACION EFICACES ¥ | o0 cosro o el
EFECTI¥OS, TENIENDO EN INTERPRETAR EL SENTIDO DE LA ESCUELA DE GASTROMOMIA, JHON ® % % TRABAJA A
CUENTA SITUACIONES DE (oo oy o 2o ol o e DE MELGAR AULA 105 YATE PARTIR DE
ORDEN SOCIAL, PERSONAL ¥ Cyerc iy cnial, CULTURAL, LAS 9:00.
PRODUCTIVO. LABORAL ¥ ARTISTICA. 2 " a7msrnz anmarznzz 0700 1300 LFORLA
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Certificacion Formacion Complementaria (Presencial y Virtualy

FORMULARIO DE
CERTIFICACION 2637980

Certificaciéon Formacién Complementaria
(Presencial y Virtual)

Carreo *

ELANERGHOTMAILCOM

Ficha

2837980

Nambre del Programa

COMID)

5 RAFIDAS

Nombre del Instructor =

SRT JAVIER BONILLA




COMUNICACION VIA WHATSAPP FICHA 2637980
RESPONSABILIDAD 17

sca  COMIDAS RAPIDAS Q
7AV Alexis, Camilo, Carlos, David, Elver, Erika, Felipe, Juan, Luis, Mary, Milena, Sahira, +57 313 8505057, +57 317 4721803, TG, +57 322 4197919, +57 322 ... 2

Variedades Tatica
Hola profe y compafieros buenos dias, una pregunta al fin que Ingredientes hay que
llevar hoy? Y si el compariero pudo conseguir las papas r-12. 6:39

Para hoy las papas y las salchichas como dijimos el viernes ... ,

Variedades Tatica
Ah ya profe, no pues como habiamos quedado de que iban a enviar una foto de una
lista por eso preguntaba. 841

+57 322 4197919

Variedades Tatica
Hola profe y compafieros buenos dfas, una pregunta al fin que Ingredientes hay que llevar
hoy? Y si el compariero pudo conseguir las papas r-12.

Hola buenos dias, pregunté en todo lado en Melgar y la papa r12 dificil de conseguir

aca 8:51

+57 322 5122381
Buenos dias .,
Se compra para todos o cada uno lleva las papas y las salchichas .,

Compafieros estamos en el centro me confirman si se compra o cada uno lleva sus
ingredientes 12:05

+57 317 4721803



